
ANTIPASTI DI PESCE
FREDDI: 
 Crudo misto di pesce (su ordinazione) € 28,00
*Tartare di tonno € 14,00
*Razza all’agro € 11,00
 Alici marinate € 9,00
*Insalata di mare € 11,00
*Polpo con patate € 11,00
*San Pietro alla catalana € 11,00
*Antipasto freddo misto di mare € 14,00
Salmone marinato ai 4 pepi e caffè € 15,00
CALDI:
*Crostini misti di pesce  € 13,00
 Sardoncini scottadito € 10,00
*Canestrini gratinati € 11,00
 Cozze alla tarantina € 11,00
 Vongole ceci e rosmarino € 11,00
*Seppia con piselli € 13,00
*Canocchie nostrane gratinate al forno € 15,00
*Mazzancolle al sale € 16,00
*Antipasto caldo misto di mare € 16,00

PRIMI PIATTI DI PESCE
*Risotto alla marinara (min. 2 pers.)  (20 min. cottura) a pers € 13,00
*Tagliolino allo scoglio € 13,00
*Pappardelle gamberi pesto e pomodorini € 13,00
*Strozzapreti crostacei e molluschi € 13,00
*Ravioli ripieni di ricotta e pesce € 14,00 
 con panna e salmone
*Fazzoletti ripieni di ricotta e gamberi € 14,00 
 con panna, scampi e funghi
 Gnocchi gamberi e zucchine € 13,00
*Spaghetti alla chitarra € 13,00 
 con tonno fresco, olive taggiasche e pomodorini
*Spaghetti alla chitarra con scampi e pomodorini € 13,00
 Mezze maniche al grillo (min. 2 pers.) (15 min. cottura) a pers € 20,00 

SECONDI PIATTI DI PESCE
*Grigliata mista dell’Adriatico € 17,00
*Grigliata solo crostacei € 19,00
*Spiedini misti € 16,00
*Coda di rospo alla griglia € 15,00
*Branzino alla griglia o (al forno 30 min. cottura) € 17,00
*Tagliata di tonno € 16,00
*Fritto misto con zucchine € 16,00

ANTIPASTI DI CARNE
Bresaola rucola e grana € 11,00
Prosciutto e melone (solo estivo) € 11,00
Misto di affettati e formaggi € 13,00
Crostini misti € 11,00
Caprese € 10,00

PRIMI PIATTI DI CARNE
Raviolacci burro e salvia € 12,00
Tagliatelle alla crudaiola € 11,00
Gnocchi speck, rucola e panna € 11,00
Pasta al ragù € 10,00
Pasta al pomodoro € 9,00
Paglia e fieno salsiccia e porcini € 11,00

SECONDI PIATTI DI CARNE
Scamorza affumicata con verdure grigliate € 11,00
Filetto al pepe verde (200 gr.) € 18,00
Tagliata grana e rucola € 20,00
Tagliata sale grosso e rosmarino € 20,00
Cotoletta alla milanese € 10,00

CONTORNI
*Patate fritte € 5,50
 Verdure gratinate € 6,00
 Verdure grigliate € 5,00
 Insalata mista € 5,00

INSALATE
N° 1: lattuga, carote, pomodori, mozzarella, olive € 7,50
N° 2: lattuga, tonno, fagioli e cipolla € 7,50
N° 3: lattuga, grana e speck € 7,50
N° 4: lattuga, rucola, cipolla e alici marinate € 9,00
N° 5: lattuga, carote, pomodori, olive,  € 9,00 
          mozzarella, tonno e fagioli

FRUTTA E DOLCI
 Tiramisù della casa € 5,50 
 Fragole (solo estivo) € 4,50
 Cocomero (solo estivo) € 4,00
 Ananas € 4,50
 Macedonia (solo estivo) € 4,50
 Sorbetto € 3,00
*Tartufo nero o bianco (affogato + € 1,00) € 4,00
*Profitterol con panna  € 5,00
 Panna cotta € 5,00
 Crema catalana € 5,00
*Meringata con cioccolato € 5,00
 Mascarpone fatto in casa € 5,00
 Cheesecake ai frutti di bosco (solo estivo) € 5,00
*Semifreddo della casa € 5,00
  Fornarina con nutella € 5,50

LE PIZZE
Fornarina stracchino e rucola € 6,00
Fornarina con prosciutto crudo € 7,00
Marinara pomodoro, prezzemolo, aglio € 5,00
Margherita pomodoro, mozzarella € 6,00
Napoli pomodoro, mozzarella, acciughe,origano € 7,00
Romana pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe, origano € 7,50
Tonno e cipolla pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla € 8,50
Funghi pomodoro, mozzarella, funghi € 7,50
Salame piccante pomodoro, mozzarella, salame piccante € 7,50
Carciofini pomodoro, mozzarella, carciofini € 7,00
Salsiccia pomodoro, mozzarella, salsiccia € 7,50
Würstel pomodoro, mozzarella, würstel € 7,00
Prosciutto cotto pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto € 7,50
Prosciutto e funghi pomodoro, mozzarella,  € 8,00 
prosciutto cotto e funghi

4 Stagioni pomodoro, mozzarella, olive, € 9,00 
prosciutto cotto, funghi, carciofini

Capricciosa pomodoro, mozzarella, funghi, € 9,00 
prosciutto cotto, olive, peperoni, carciofini

4 Formaggi misto formaggi della casa € 8,50
Prosciutto crudo pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo € 8,50
Prosciutto crudo rucola e grana € 9,50 
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, grana

Speck pomodoro, mozzarella, speck € 8,50
Estate mozzarella, pendolini, rucola, grana, prosciutto crudo € 9,50
Valtellina mozzarella, bresaola, rucola, grana € 9,50
Parmigiana pomodoro, mozzarella, melanzane, grana € 8,00
Vegetariana pomodoro, mozzarella, € 9,50 
melanzane, zucchine, funghi, pendolini, rucola

Graten pomodoro, mozzarella, gratinati € 9,00
Cabrinzola pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante € 9,00
Mille Gusti pomodoro, mozzarella, misto del pizzaiolo € 10,50
Frutti di Mare pomodoro, mozzarella, frutti di mare € 10,50
Walter pomodoro, mozzarella, squacquerone, gratinati, crudo € 10,50
Tony pomodoro, mozzarella, salsiccia, rucola, grana, pendolini € 10,50
Mare e Monti mozzarella, radicchio, scamorza, gamberi € 10,50
Caprese bufala, pomodoro fresco, basilico € 9,00
Montanara pomodoro, mozzarella, porcini, speck € 10,00
Messicana mozzarella, patate lesse, salsiccia, fagioli € 9,50
Marinara con alici pomodoro, prezzemolo, aglio, alici € 9,00

BIBITE
Acqua 0.75 lt. € 2,50
Bibite in vetro e lattine 0,33 lt. € 3,00
Coca-cola Bottiglia di Vetro 1 lt. € 8,00
Heineken bottiglia € 3,50
Franziskaner € 4,50
Birra Analcolica 0,33 lt. € 3,50
Nastro Azzurro 0,66 lt. € 4,50

BIRRA ALLA SPINA ARTIGIANALE DI RIMINI
Amarcord Gradisca piccola 0.20 lt. € 3,00
Amarcord Gradisca media 0.40 lt. € 5,00
Amarcord Gradisca da 1 lt. € 10,00

BIRRA ARTIGIANALE
Viola bianca Blanche 4.8  0,35 - 0,75 lt.   € 7,00 / 14,00
Viola bionda Lager 5.6  0,35 - 0,75 lt.   € 7,00 / 14,00
Viola rossa Rossa Red Ale 6.6 0,35 - 0,75 lt.   € 7,00 / 14,00

CAFFETTERIA
Caffè / Orzo / Decaffeinato € 1,50
Caffè / Orzo / Decaffeinato con correzione € 2,00
Amari / Grappe / Vodka € 3,50
Wisky € 5,00
Distillati invecchiati € 6,00
Grappa Barricata € 4,00

CARTA DEI VINI
Bianchello del Metauro ¼ lt. ½ lt. 1 lt.
Fresco di Vigna Frizzante 3,00 5,00 9,00
Sangiovese D.O.C Romagna

SPUMANTI METODO CLASSICO
Franciacorta D.O.C.G Contadi Castaldi Brut € 27,00
Franciacorta D.O.C.G Bellavista Alma Gran Cuvee € 41,00

SPUMANTI METODO MARTINOTTI E FRIZZANTI
Valdobbiadene Prosecco D.O.C.G (La Tordera) € 18,00
Pignoletto Frizzante (Massellina) € 17,00
Pinot Nero (Vinificato in bianco) (Giorgi) € 18,00

VINI BIANCHI
Emilia – Romagna
Chardonnay (Massellina) € 16,00
Albana secco (Massellina) € 20,00

Trentino Alto Adige
Gewurztraminer (St. Michael Eppan) € 19,00
Gewurztraminer da 0,375 (St. Michael Eppan) € 13,00
Pinot Grigio da 0,375 (St. Michael Eppan) € 13,00

Friuli Venezia Giulia
Ribolla Gialla (Attems Collio) € 18,00
Pinot Grigio (Attems Collio) € 18,00

Abruzzo
Passerina “ISPIRA” (Zaccagnini) € 18,00

Campania
Falanghina (Janare) € 18,00
Greco di Tufo (Janare) € 18,00
Fiano di Avellino (Janare) € 18,00

Sardegna
Vermentino di Sardegna (Sella e Mosca) € 18,00

VINO ROSSO
Sangiovese Scarabocchio (Braschi) € 14,00
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MENU’ A PERSONA

-  Antipasto misto freddo o caldo
-  1 primo a scelta
-  ½ L. Vino della Casa
-  1 Bottiglia d’Acqua
-  1 Caffè € 28,00
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2

MENU’ A PERSONA

-  Antipasto freddo misto
-  Antipasto caldo misto
-  ½ L. Vino della Casa
-  1 Bottiglia d’Acqua
-  1 Caffè € 28,00
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MENU’ A PERSONA

-  1 Primo a scelta
-  1 Secondo a scelta
-  ½ L. Vino della Casa
-  1 Bottiglia d’Acqua
-  1 Caffè € 28,00
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MENU’ A PERSONA

-  Antipasto freddo misto
-  1 Secondo a scelta
-  ½ L. Vino della Casa
-  1 Bottiglia d’Acqua
-  1 Caffè € 30,00
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MENU’ DIVISIBILE (Massimo 2 persone)

-  3 Tipi di antipasti freddi
-  4 Tipi di antipasti caldi
-  Bis di primi
-  Grigliata di crostacei  
    e assaggio di fritto
-  ½ L. Vino della Casa
-  1 Bottiglia d’Acqua
-  1 Sorbetto
-  1 Caffè € 45,00
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MENU’ DIVISIBILE (Massimo 2 persone)

-  5 Tipi di antipasti freddi
-  5 Tipi di antipasti caldi
-  Bis di primi
-  Grigliata mista dell’Adriatico  

e assaggio di fritto
-  ½ L. Vino della Casa
-  1 Bottiglia d’Acqua
-  1 Sorbetto
-  1 Caffè € 50,00

* S’informa la gentile clientela  
che le pietanze, a seconda della 

stagione, possono essere preparate 
con prodotti congelati o surgelati.COPERTO  €  1,00


